
Entrées

Plats

Desserts

Pressé de crabe,  pamplemousse et  bas i l ic 14  €

Ass iette  végétar ienne du moment 20 €

Biscuit  moel leux pistache et  amarena 8 €

Fi let  de canette ,  panais  au beurre  noisette  et  jus  de cass is 24 €

Gigot  d ’agneau conf i t ,  pommes grenai l les  conf i tes  et  condiment  dattes 23 €

Carrot ’Cake ,  g ingembre conf i t  et  mandar ine 8 €

Truite  conf i te  à  la  c i re  d ’abei l le ,  skyr  et  betteraves 15  €

Croust i l lant  de tête  de veau et  sauce tartare 12  €

Pêche noble, risotto, asperges vertes et émulsion colonnata 26 €

Craquant  vani l le  et  caramel  f leur  de se l 8  €

Entrecôte de boeuf  de race (Selon arr ivage)   (~500g) 50 €

Côte de veau (~500g) 40 €

Tomahawk de cochon (~500g) 30 €

Nos plats  sont  é laborés  à  part i r  de produits  f ra is  et  fa i ts  maison                 Nos  tar i fs  sont  nets  TTC -  Serv ice  compris

Carte valable du lundi au vendredi soir et le samedi midi et soir.

Assiette  de f romages locaux 12  €

Apéritifs

Saucisson de la  Maison Br ie l le 7  €

Terr ine de campagne de la  Maison Br ie l le  (90g) 6  €

Planche de charcuter ies  de la  Maison Br ie l le 12  €

Camembert  de la  Ferme Revei l le  tes  sens  rôt i ,  mie l  aux herbes 9 .50 €
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